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DEOCAENOCA
Recorremos Espaia de punta a punta
en busca de las nuevas mesas que marcan
tendencia. Asi comen hoy los que saben.

EXOTICOVIAJE
Informal pero adictivo, La Cebicheria
deTrafalgar (Trafalgar, 8. Madrid) es el

nuevo peruano de moda en la capital.
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EMPIEZALANOCHE
Muy cerca de la Giralda,
Umami (Hermando Colén,
10. Sevilla) se estrena como
perfecto punto de partida
de veladas de buenas tapas y
NUMErosas copas.

ABRILENLA COPA

Pero jqué estd pasando con los vinos
del cur? En los Gltimos meses, los
finos, manzanillas, jerezes, olorosos y
palos cortados tipicos de Andalucia

. NN e ~y sus ferias— se han convertido en
] TODO POR LATIERRA protagonistas de mds de una carta de
\ El templo del producto gallego Filigrana vinas. Y no de cualquicra, sino de las de
| (A Quinta da Auga. Santiago), que sitios tan codiciados como Casa Bonay

) ‘ replanta un castafio con cada reserva, es (Barcelona) o Glass Mar (Madrid), lo
\J ! V una visita que nunca defrauda, ultimo del triestrellado Angel Ledn, que

tiene 3 uno de sus mayores expertos como

iSORPRESA! sumiller: Paco Patén. «Cada vez interesan
DULCE FINAL En unos meses, mis porque hemos perdido complejos y
A medio camino entre joyeria Mina (Martzana aprendido a valorar lo buenow, dice, La
y pasteleria, Le Bec-Fin trac a Kaia, s/n. Bilbao) cocteleria también ha descubierto sus
Espafa un nuevo concepto de se ha convertido posibilidades y, dejando atrds el famoso
lujo en clave dulce (Claudio €1 un nuevo ‘rebujita’, estd apostando cada vez mis por
Coello, 58. Madrid). referente vasco, estos como base de nuevos combinados,

CONUNPIEEN ELVERANO
La llegada del buen tiempo invita a
redescubrir la terraza del hotel Palace
(Gran Via de les Corts Catalanes, 668,
Barcebona) con mis de 1.500 m? de pérgolas
y piscinas de inspiracion modernista.
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