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QUEOFRECE: Culto a los detalles sibavitas.

La historia antes que la
marca de la flor de la lis:
Molino papelero de 1790,
cerca del Camino portugués,
fue el centro de produccién
mds importante del Santiago
de entonces, que era capital
eclesidstica y universitaria.
Después confeccioné paiios,
fue aserradero de madera,
fibrica de cerveza y de hielo,
hasta ser abandonado en los
afios 60, cuando la naturaleza
empezd a devorarlo. En

el aio 2003, los padres

de la actual propietaria
compraron el molino en
subasta piblica y casi sin
querer se hicieron duefios
de una ruina que tardaron
seis afos en rehabilitar. Tras
la dura reforma, la finca de
una hectirea y 10.000 m* de

jardines embriagadores abria
como hotel en 2009, entrando
un afo después por derecho
propio en el club Relais &
Chiteaux el (nico que lo ha
hecho en Galicia hasta ahora
La rueda del molino, el canal y
el depdsito originales del siglo
XVl se conservan al borde
del rio Sar. Pero las claves del
hotel son el carifio por las
pequeias cosas, el valor dado
a su entorno, el buen hacer de
Federico Lépez en la cocina,
las camas gosipinas y las
cualidades de Luisa Lorenzo

como anfieriona y jefa de todo.

Las suites de A Quinta da Auga,
todas gistintas y enormas, son
el suefio de todo aficionado a lo
bucélico y pastoril.

« Preferred Hotels
& Resorts

The Leadin
Hotels Of The
World

Design Hotels

¢ Echaurren

(Ezcaray)

Hotel gastronomico

por antonomasia gracias
a la alta cocina riojana
(casqueria incluida) llevada
a cabo en el restaurante
El Portal por el ilustre
dos estrellas Francis
Paniego. Su madre, Marisa,
sigue siendo la maestra
de las croquetas y de

los platos de cuchara

que reconfortan en el
restaurante tradicional.

* Atrio (Ciceres)
Empezar el dia con unas
migas extremenas en
vajilla de Limoges no tiene
precio (su desayuno ha
sido elegido como uno de
los 10 mejores de Europa
y 100 del mundo). Hacerlo
en el interior de una
arquitectura luminosa de
Mansilfa y Tufidn abre ain
mas el apetito. Tono Pérez
es el sublime 'cocinillas’

de este otro templo Relais
& Chiteaux.
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