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Vazquez disefia una Iberia
paralela con menos costes

Para competir con el ‘low cost'y el AVE en Espafia y Europa

El presidente de Iberia, An-
tonio Vazquez, ha planteado
alos sindicatos la creacion de
una nuevaempresa de costes
bajos para operar los vuelos
nacionales y europeos, que
son deficitarios por la com-
petencia de las aerolineas de
bajo coste y el AVE. La pro-
puesta de Iberia, unavez des-
pejada la fusién con British,
estener el control de esanue-
va aerolinea, que operaria

El grupo necesita
afrontar las nrtas
deficitarias con una
socledad con costes
més bajos

La aerolinea sella la
paz laboral con sus
tripulantes de cabina
y éstos suspenden
lospamsptewsl:os

esos destinos desde Madrid
para alimentar después los
vuelos intercontinentales, su
negocio mas rentable. Iberia
esta abierta a otras alternati-
vas al margen de crear una
sociedad nueva, como seria
implantar una nueva estruc-
tira salarial mds baja para los
empleados que operen ese
negocio. La compaiiia sellé
ayer la paz con sus tripulan-
tes de cabina. P3/LALLAVE

Antonio Vazauez, presidente de Iberta,

Diario de un inversor en Las gestoras rechazan
los pagarés de Rumasa

El folleto informativo induce a error con las garantfas

EXPANSION se ha con-
vertido en potencial inver-
sor interesado en la tercera
emision de pagarés de
Nueva Rumasa. Con ayuda

de abogados desvela los in-
aringulis de la emision y de
las garantias que ofrece.
Los expertos aseguran que
al ratarse de "un pagaré no

a la orden” es menos liqui-
do que si fuera “a la orden”
v complica la transmisién a
otro inversor en caso de ne-
cesitar los fondos. PBFs

Agricultores ricjanos bloquearon ayer con una tractorada una autovia a su paso par Logrofio. /Efe

Zapatero usa rebajas fiscales
para acallar a los agricultores

El campo estd en pie de
guerra conmra el Gobjerno.
Agricultores y ganaderos
cada vez cobran menos por
alimentos mucho mas ca-

ros de producir, y acusan al
Ejecutivo de zancadillear-
les, Para evitar las manifes-
taciones de ayer y de hoy,
Zapatero ha pactado una

rebaja fiscal aquienes aban-
donen la actividad. Y ha
presionado en una reunién
secreta. Pero el campo no
parece claudicar. P23

que Seguros vigile los
planes de pensiones

El control se centra en la comercializacion

Inverco se opone a que la Di-
reccion General de Seguros vi-
gile la comercializacion de los
planes de pensiones en las re-
des bancarias. Alega que ban-
co8 y cajas estin supervisadas

por el Banco de Espariay por la

directiva comunitaria Mifid

de mercados de instrumentos
financieros. Seguros, por el
contrario, mantiene que esta
actividad no esta regulada y
quiere cubrir esta laguna a tra-
vés de la modificacién de la
Ley de Seguros para protegera
los clientes. P15

Telefonica destinars
450 millones a Digital+

Telefonica tiene previsto ce-
rrar esta semana la compra de
una participacion en el capital
de Digital +, la plataforma de
TV de pago por satélite propie-

dad de Prisa. La operadora des-
tinara alrededor de 450 millo-
nes a tomar el 20% del capital,
lo que le otorgara dos puestos
enel consejo. P6/LALLAVE
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En 15 meses el Ibex ha recorrido un camirio de ida yvuelta al12.000. En el trayecto hay
ganadores y perdedores. Unos valores ganan un 54% y otros pierden un 50%.
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Trattorias con valor anadido

Andrea Tumbarello, exitoso propietario de ‘Don Giovanni, emprende
dos nuevos proyectos, las ‘Trattorias D'G, con César Martiny ‘La Gorda.

Maricar dela Sierma

Este economista siciliano, re-
convertido en cocinero, puso
su particular pica en Flandes
en 2005 cuando inauguré
Don Giovarmi, que pronto se
convirtié en la mejor trattoria
madrilefia. Empresarios, po-
liticos, deportistas, artistas y
también los vecinos de este
rincén de la calle Reina Cris-
tina abarrotan sus mesas.

El secreto de esta clientela
fiel, sin duda, es la gran sim-
patia de Andrea Tumbarello,
siempre al pie del cafién para
hacer disfrutar a sus clientes,
con su clasica chaquetilla
blanca y su pafiuelo en la ca-
beza. Detris, “buena comida,
un servicio aceptable y pre-
cios razonables. Ademds de
mucho esfuerzoy carifio”, re-
sume Tumbarello.

Hace un afio fueron a bus-
carle para que inaugurara un
nuevo Don Giovanni en el
precioso Hotel Finca Corte-
sin, en Estepona. Gran éxito
para una trattoria, esta vez de
cinco estrellas, donde Andrea
estd siempre en verano.

Trabajador incansable, ha
emprendido un ambicioso
proyecto, las Trattoria D'G,
en los tres locales que ocupa-
ran hasta hace unos meses las
Paninotecas. Se trata de res-
taurantes de diseiio amplio y
moderno, cuya originalidad
es una oferta bien diferencia-
da, yque junto a sus especia-
lidades italianas, deja partede
la carta a los platos mas per-
sonales de sus chefs: César
Martin y Carmen Delgado,
LaGorda.

ConCésar Martfn

Al frente de la Trattoria D'G
de Juan Bravo esti César
Martin, un buen cocinero,
con amplia experienciaen La
Abaceria de la Villay durante
casi cuatro afios como chef
ejecutivo de Balzac. Especia-
lizado en setas y caza, “consi~
gue como nadie otorgar a tan
complicadas carnes la jugosi-

De izq. a derecha, Marco Pinhero, Carmen Delgado, Andrea Tumbarello, Yanler Lemos y César Martin.

Trattoria D'G: o/)uan Bravo 12 Madrid.
Tha: 815771662

Tratborta D'G: ¢/ Vetarmuez 32. Madrnd Tho.:
914263816.

La Panincteca DGy direccléer ¢/ Babira
Vaherde 28 Macdrid Thn: 915644162
Horario: de lunes a domingo, de 13:30
al00h.y de Z1:00a 00:00h

Predio medio: a partir de 20 euros.

La chef peruana
Carmen delgado,
‘La Gorda’ destaca
en platos como el
chupe de langostino

dad, textura 'y sabor adecua-
dos”, sefiala Tumbarello.

Elresultado es una cartaen
la que conviven con éxito las
especialidades italianas més
demandadas del chef italiano,
con los platos otoiales de Cé-
sar, como el carpaccio de cier-
vo con reduccion de vino tin-
toyavellanasoel carpacciode
boletus. Ademas, las setas con
scamorza; la ensalada César
con perdiz escabechada; los
sabrosos tagliatelle con royal
de liebre; o los delicados ric-
ciole con ricotta y espinacas
con hamburguesitas y sca-
morza.

También se ofrecen platos
pensados entre ambos chefs,
como las finas pizzas de palo-
matorcazyde arce o los espa-
guetis Volonara. Entre los
postres destacan la panacota
con pimienta de Sichuan o la
torrijade panetone.

La tratorria ofrece unabue-

na carta de vinos, disefiada
bajo el asesoramiento del
prestigioso sumiller Juancho
Asenjo,conmds de setentare-
ferencias, en la que destacan
sus asequibles precios.

Con'‘LaGorda’

Mis informal, en la Trattoria
D'G de la calle Veldzquez, se
encuentra la cocinera perua-
na Carmen Delgado, més co-
nocida como La Gorda, el
nombre del restaurante que
regentd durante afios, convir-
tiéndose en la pionera de la
cocinaperuana en Madrid. “A
Carmen le divierte cocinar y
es0 se nota en sus platos”, ex-
plica Tumbarello.

Entre las especialidades so-
bresale un soberbio chupe de
langostinos; los cebiches de
pescado; los tiraditos de atiin,
langostinos, lubina y salmaén;
las yuquitss fritas con salsa a
la huanecaina; o la causa lime-
fia. Con una carta de vinos
breve, tiene una amplia selec-
cién de cervezasy de cocteles.

Mientras, en el local de la
calle Balbina Valverde, An-
drea Tumbarello ha vuelto a
sus origenes, cori buenas pas-
tas frescasy pizzas de masa fi-
na que elabora el joven coci-
nero Marco Pinhero que, in-
cluso, remata los espaguetis
carbonara a la vista del clien-
te. El local tiene una sobresa-
liente carta de vinos a buenos
precios. En cualquier caso,
sus fieles no deben preocu-
parse, porque Andrea seguird
a diario en su Don Giovanri,
excepto los lunes, que estard
en la Trattoria D'G de la calle
Balbina Valverde.

El exterior del hotel-boutique ‘A Quinta da Auga’

A Quinta da Auga,
un lujo gallego

Un entorno idilico para disfrutar
en un edificio del siglo XVIII.

M.dels Sierra

La familia Lorenzo Garcia
se enamord hace seis afios
de una antigua fébrica de
papel del siglo XVIII situa-
da en una finca privada en
una plécida zona residen-
cial de Santiago de Com-
postela. Decidieron rehabi-
litarla con todo el respeto
por el entorno pero mimén-
dola hasta el vltimo detalle
para que los vigjeros hedo-
nistas encontraran un lugar
tinico de descanso.

El resultado es el acoge-
dor hotel A Quinta da Auga
con 45 habitaciones, todas
diferentes y cuidadosa-
mente decoradss con obras
de arte y antigiiedades con
un refinado toque francés,
que punca resulta excesivo.

El lugar tiene un valor
afiadido: el rio Sar rodea la
finca, dejando en cada es-
tancia el relajante sonido
del agua, que corre serpen-
teante por el patio del hotel.

El agua es también prota-
gonista en el exclusivo spa,
que toma lo mejor de orien-
te y occidente, basado en
tratamientos con aceites
esenciales y una gran varie-
dad de terapias manuales.
Para no perderse el Viagje a
Quinta da Auga, conuna se-
sién en el relajante flota-
rium, seguido de una expo-
liacién corporal a base de
bambu y masaje con crista-
les. Con una magnifica pis-

cina climatizada con gran
luminosidad y preciosas
vistas, el hotel dispone de
una zona reservada para un
méximo de seis personas.

Se puede empezar Ia ma-
fiana disfrutando de un de-
Sayuno casero, mientras se
lee la prensa en el Q Café
Bar, consu acogedor aire de
bistrot parisino.

Ademass destaca el ele-
gante restaurante Filigrana,
de alta cocina gallega, con
platos como grelos gratina-
dos al San Simon sobre ca-
chelos rotos dela Limia; o el
rape de la ria con gambones
yredondo de arroz Cuenta
también con dos salones
paraeventos oreunionesde
empresa.

Desde el hotel se organi-
zan actividades para disfru-
tar del relajante paisaje ga-
llego, como rutas en bicicle-
ta, paseos en velero por la
ria, conciertos, clases de co-
cina, rutas gastrondmicas y
recorridos por pazos y bo-
degas.

*

A QUINTA DA AUGA
Paseo de Amaia 23B. Urbanizacién
Brandia Vidén- Santiago de
Compostela Tina 981534 636

www. aquintadaalga.com

Precio dos naches en habitacin doble,
oon desayuno buffet incluldo, y acceso
al spa 143 € por persom.




